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「
や
っ
ぱ
り
て
ん
ぽ
は
店
先
の
味
な
ん
だ
よ
ね
。 

熱
々
を
ほ
お
ぼ
る
の
が
一
番
だ
よ
」
 

2枚羽式のせんべい焼き機でせんべいを焼く小山田
美穂さん。「のべっこみ（＝後にひく）のいいせんべ
いを焼きたいね」。 

これが三戸せんべい。実際に食べてみないこと
にはその差は理解できないのだ。 

焼き上がったばかりのてんぽ。10円から50
円まで生地の量で値段が異なる。熱々を食
べたらやみつきだ。 

せんべい屋さんの店内。
こういうお店で「おばちゃ
ん、てんぽ5枚ね」と頼む。 

カツさんのアイデアがなければ、せん
べい鍋という文化が今のように大きく
育つことはなかったのである。 

鹿角南部せんべい。
フキや瓦の形をした
せんべいなど、種類
や味も豊富だ。 

鹿角市の道の駅「あ
んとらあ」内にある
田代せんべい店では
手焼きせんべいの体
験を行っている。 

昔、家庭で使われ
ていたのは何でも
挟める縁のない型
で、お店ではせん
べいをきれいに型
どれる縁ありの型
が使われていた。 

カツさんのせんべい鍋
（一人前890円）は名
川センターハウスで食
べることができる。針
山を越えてでも食べに
行きたい！ 

ぐつぐつと煮え
るせんべい鍋。
ダシを十分に
吸いつつもほ
んの少し芯が
残るぐらいが食
べごろ。つまり
アルデンテ！？ 

田代せんべい店の
皆さま。気持ちの
こもった接客が自
慢です。 

清水カツさんのせんべい汁はいまだ他の追随を許さない美味を誇る。その深みの
あるダシが美味の秘訣だそうだ。 

　
午
後
3
時
前
に
な
る
と
幼
稚
園
の
保
母
さ
ん

が
せ
ん
べ
い
屋
さ
ん
に
出
向
き
、園
児
の
数
だ
け

せ
ん
べ
い
を
頼
む
。
夕
刻
前
に
な
る
と
放
課
後
を

迎
え
た
高
校
生
た
ち
が
焼
き
た
て
の
せ
ん
べ
い
を

目
当
て
に
せ
ん
べ
い
屋
さ
ん
に
集
う
。
町
で
働
く

紳
士
淑
女
も
し
か
り
。
仕
事
の
合
間
や
行
き
帰

り
に
ち
ょ
こ
っ
と
時
間
を
見
つ
け
て
は
、せ
ん
べ
い

屋
さ
ん
の
軒
を
く
ぐ
る
。こ
れ
が
せ
ん
べ
い
の
町
・

三
戸
の
日
常
風
景
で
あ
る
。
 

　
こ
の
町
の
人
気
せ
ん
べ
い
店
の
ひ
と
つ
に
小
山

田
煎
餅
店
が
あ
る
。ご
主
人
の
小
山
田
美
穂
さ
ん

は
ま
さ
に
昔
気
質
の
せ
ん
べ
い
職
人
。レ
ン
ガ
積
み

の
２
枚
羽
式
の
せ
ん
べ
い
焼
き
機
の
前
で
毎
日
毎

日
せ
ん
べ
い
を
焼
き
続
け
て
い
る
。
 

　
小
山
田
さ
ん
が
焼
く
せ
ん
べ
い
は
「
南
部
せ
ん

べ
い
」で
は
な
く
「
三
戸
せ
ん
べ
い
」で
あ
る
。
素
人

目
に
は
見
分
け
は
つ
か
な
い
が
噛
っ
て
み
る
と
ど

う
だ
ろ
う
！
食
感
が
ま
る
で
違
う
。「
三
戸
の
せ

ん
べ
い
は
バ
リ
バ
リ
で
は
な
く
シ
ョ
リ
シ
ョ
リ
な
ん
だ

よ
」
と
小
山
田
さ
ん
が
語
る
よ
う
に
、歯
ご
た
え

は
あ
る
も
の
の
軽
い
食
感
な
の
だ
。「
水
と
ふ
く
ら

し
粉
の
量
、厚
み
が
秘
訣
」
と
い
う
こ
と
だ
が
、子

供
か
ら
お
年
寄
り
ま
で
誰
も
が
好
き
に
な
り
そ

う
な
味
覚
で
あ
る
。
 

　
そ
し
て
、も
う
ひ
と
つ
特
筆
す
べ
き
は
近
頃
お

目
に
か
か
る
機
会
が
減
っ
た
「
て
ん
ぽ
」
が
三
戸
で

は
ま
だ
ま
だ
健
在
と
い
う
点
で
あ
る
。
 

　
堅
く
焼
き
締
め
ず
に
小
麦
粉
だ
け
で
柔
ら
か

く
焼
い
た
生
せ
ん
べ
い「
て
ん
ぽ
」
は
作
り
置
き
が

き
か
な
い
。
注
文
が
あ
っ
て
焼
か
れ
、客
は
店
先
で

焼
き
た
て
熱
々
を
ハ
フ
ハ
フ
言
い
な
が
ら
立
ち
昇
る

湯
気
も
ろ
と
も
ほ
お
ば
る
。
そ
し
て
、小
麦
の
旨

味
と
塩
の
妙
味
を
思
い
知
る
。こ
う
し
た
「
て
ん

ぽ
」
は
工
場
の
奥
で
焼
け
な
い
。
職
人
の
顔
が
見

え
る
小
山
田
煎
餅
店
の
よ
う
な
店
で
は
じ
め
て

生
み
出
せ
る
美
味
し
さ
な
の
だ
。
 

　
ち
な
み
に
「
て
ん
ぽ
」
誕
生
の
き
っ
か
け
は
「
天

保
の
飢
饉
」の
時
だ
と
伝
説
は
語
る
。
小
麦
粉
だ

け
で
柔
ら
か
く
焼
い
た
せ
ん
べ
い
を
救
荒
食
と
し

て
利
用
し
た
と
い
う
説
で
あ
る
。
し
か
し
、「
先
に

堅
い
せ
ん
べ
い
が
あ
っ
た
と
い
う
話
だ
け
ど
、私
は

て
ん
ぽ
が
先
だ
と
思
う
な
。
焼
き
締
め
る
に
は
丈

夫
な
型
が
必
要
だ
け
ど
、て
ん
ぽ
な
ら
特
別
な
型

が
な
く
て
も
焼
け
る
か
ら
ね
」
と
い
う
の
が
小
山

田
さ
ん
の
説
。「
て
ん
ぽ
」
も
や
は
り
奥
が
深
い
よ

う
で
あ
る
。
 

三
戸
 

せ
ん
べ
い
と
 

て
ん
ぽ
 

せ
ん
べ
い
 

鍋
物
語
 

鹿
角
南
部
せ
ん
べ
い
 

【
鹿
角
市
】
 

南
部
せ
ん
べ
い
外
伝
 

　
鹿
角
市
は
秋
田
県
で
唯
一
、旧
南
部
領
に
属
し

て
い
た
土
地
で
あ
る
。
暮
ら
す
人
も
い
ま
だ
に
我

ら
は
南
部
の
者
な
り
と
誇
り
高
い
。
そ
う
い
う
土

地
柄
ゆ
え
南
部
せ
ん
べ
い
の
文
化
も
し
っ
か
り
と

息
づ
き
育
ま
れ
て
き
た
。
 

　
鹿
角
市
花
輪
の
田
代
せ
ん
べ
い
店
は
、鹿
角
南

部
せ
ん
べ
い
の
Ｄ
N
A
を
受
け
継
ぐ
老
舗
で
あ
る
。
 

「
創
業
は
大
正
15
年
。
初
代
が
九
戸
の
せ
ん
べ
い

職
人
の
下
で
修
業
し
、そ
の
技
術
を
持
っ
て
返
っ
て

き
た
の
が
は
じ
ま
り
で
す
。
鹿
角
の
せ
ん
べ
い
は

尾
去
沢
鉱
山
で
勤
め
る
坑
夫
の
携
帯
食
と
し
て

欠
か
せ
な
い
も
の
で
し
た
。そ
の
せ
い
か
噛
み
ご
た

え
が
あ
っ
て
腹
持
ち
が
い
い
の
が
特
徴
。
ま
た
種

類
も
多
い
ん
で
す
」
と
教
え
て
く
れ
た
の
は
三
代

目
の
田
代
栄
一
さ
ん
。
 

　
聞
く
と
こ
ろ
に
よ
る
と
三
戸
や
二
戸
の
せ
ん
べ

い
の
発
達
は
八
戸
の
漁
師
た
ち
の
携
帯
食
と
し
て

利
用
し
た
か
ら
と
い
う
説
も
あ
る
。
し
て
み
る
と
、

せ
ん
べ
い
は
働
く
男
た
ち
の
肉
体
と
精
神
を
支
え

る
源
と
し
て
あ
っ
た
の
で
あ
る
。
 

【
名
川
町
】
 

【
三
戸
町
】
 

　
二
戸
か
ら
青
森
県
南
部
で
受
け
継
が
れ
て
き

た
郷
土
料
理
「
せ
ん
べ
い
鍋（
せ
ん
べ
い
汁
、せ
ん
べ

い
か
や
き
と
も
い
う
）」
。ダ
シ
は
鶏
が
一
般
的
。
場

合
に
よ
っ
て
は
魚
も
使
う
。
具
は
キ
ノ
コ
、キ
ャ
ベ

ツ
、豆
腐
な
ど
の
ほ
か
、在
り
合
わ
せ
の
も
の
を
豪

快
に
ど
さ
っ
と
投
入
す
る
。
あ
と
は
、ほ
ど
よ
く
煮

え
る
の
を
待
っ
て
せ
ん
べ
い
を
割
り
入
れ
、ダ
シ
を

た
っ
ぷ
り
吸
っ
て
柔
ら
か
く
な
っ
た
せ
ん
べ
い
を
、ほ

か
の
具
と
一
緒
に
い
た
だ
く
だ
け
で
あ
る
。
 

　
せ
ん
べ
い
の
起
源
が
定
か
で
は
な
い
よ
う
に
、い

つ
の
時
代
か
ら
、誰
が
こ
の
料
理
を
考
案
し
た
の

か
は
不
明
で
あ
る
。い
ず
れ
に
せ
よ
、そ
の
昔
は
今

の
よ
う
に
せ
ん
べ
い
汁
専
用
の
せ
ん
べ
い
は
な
く
、

普
通
の
ゴ
マ
せ
ん
べ
い
や
白
せ
ん
べ
い
を
割
り
入
れ

て
い
た
と
い
う
。
し
か
し
、そ
れ
だ
と
煮
る
う
ち
に

溶
け
て
し
ま
っ
た
り
、し
ょ
っ
ぱ
い
や
ら
で
今
の
よ

う
に
お
店
で
出
す
ほ
ど
の
料
理
で
は
な
か
っ
た
よ

う
だ
。
と
な
る
と
、誰
が
、せ
ん
べ
い
汁
専
用
の
せ

ん
べ
い
を
生
み
出
し
た
か
と
い
う
疑
問
に
再
び
突

き
当
た
る
の
だ
が
、そ
の
人
物
こ
そ
、本
頁
に
ド
ー

ン
と
登
場
し
て
い
た
だ
い
た
名
川
町
の
清
水
カ
ツ

さ
ん
で
あ
る
。
 

　
台
所
で
硬
く
な
っ
た
せ
ん
べ
い
で
せ
ん
べ
い
鍋
を

つ
く
り
な
が
ら
、カ
ツ
さ
ん
が
「
鍋
の
中
で
溶
け
な

い
お
せ
ん
べ
い
が
あ
れ
ば
い
い
の
に
…
」
と
思
案
に

く
れ
た
の
は
、今
か
ら
40
数
年
前
の
こ
と
。「
重
曹

が
答
え
で
し
た
。
重
曹
を
加
え
な
い
生
地
で
焼
く

と
溶
け
な
い
せ
ん
べ
い
に
な
り
ま
し
た
」
。そ
し
て
、

そ
の
せ
ん
べ
い
を
使
っ
た
鍋
を
カ
ツ
さ
ん
一
家
が
経

営
し
て
い
た
食
堂
に
登
場
さ
せ
る
と
ま
さ
に
大
ヒ

ッ
ト
。一
気
に
名
川
町
の
名
物
料
理
の
座
を
射
止

め
た
の
で
あ
る
。
今
で
も
名
川
セ
ン
タ
ー
ハ
ウ
ス
の

せ
ん
べ
い
鍋
に
は
、カ
ツ
さ
ん
手
作
り
の
せ
ん
べ
い
が

つ
か
わ
れ
て
い
る
。
 

　
数
百
年
後
、こ
の
物
語
も
ま
た
、長
慶
天
皇
と

南
部
せ
ん
べ
い
の
伝
説
の
よ
う
に
「
せ
ん
べ
い
鍋
誕

生
の
伝
説
」
と
な
る
の
だ
ろ
う
か
！？
 


